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Semaine du 06 au 10 Mars 2023 Tout naturellement
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Semaine du 13 au 17 Mars 2023 Tout naturellement
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Tout naturellement

Semaine du 20 au 24 Mars 2023
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LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI

Salade Camerounaise
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Semaine du 27 au 31 Mars 2023 h

Vernouillet

Tout naturellement
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Semaine du 03 au 07 Avril 2023 Tout naturellement
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade Brésilienne Saucisson a l'ail cornichon

(salade, radis, mais) Roulade de volaille cornichon
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Semaine du 10 au 14 Avril 2023

JEUDI

CHASSE AUX
CHOCOLATS

Parmentier de Paques

(canard, boeuf, purée pdt et patate

douce, chapelure)

Gateau de Paques

Chocolat de Paques

Pain & confiture

Compote

Péche responsable
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Tout naturellement
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Carottes rapées vinaigrette
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Fish & Chips

Pommes noisettes

Yaourt fermier Bio

Sablé chocolat x 2
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Semaine du17 au 21 Avril 2023 Tout naturellement

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Semaine du 24 au 28 Avril 2023 Tout naturellement

VACANCES SCOLAIRES
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Semaine du 01 au 05 Mai 2023 Tout naturellement
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