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LUNDI

)
Scolarest

PARTAGE

Saucisse de volaille ketchup

Carottes cuisinées Bio

et

Lentilles

Petit suisse aromatisé

Clémentine 6 i

Marbré cacao
Lait nature

Fruits secs

Produit de saison

LY |

Agriculture Biologique

/ Haute valeur environnementale {E- Appellation Origine Contrélée

MARDI

MERCREDI

Carottes rapées Bio vinaigrette

balsamique du chef

~ LE MENU DE LA SEMAINE _
Semaine du 06 au 10 Janvier 2025 h

@ 9

Samoussa aux légumes + sauce a

Sauté de boeuf sauce kokinisto
part

JEUDI

A
- Zte& M

Filet de colin sauce citron

Courgettes persillées

Torsades Bio et

Riz

Pommes vapeur persillées

0

Mimolette

Chanteneige Bio

Q Fruit du verger Velouté aux fruits

od

Galette des Rois

Pain complet & confiture Croissant

Yaourt nature Petit suisse aromatisé

od

Banane Jus d'orange

Biscuit fourré fraise
Fromage blanc

Compote

ke

g

CEufs Plein Air =/ Viande bovine francaise

—

ndication Géographique Protégé

—

[
'ﬁf@/ Viande de porc frangais Plat végétarien

Péche responsable

Label rouge

=~ Région ultrapériphérique

Vernoulet
VENDREDI

od

Potage de légumes Bio du chef

Tortellonis Bio provencale

Fromage blanc et coulis fruits

rouges 0

Galette aux céréales

Yaourt a boire
£Y |

Appellation Origine Protégée

Clémentine

@ Produit local
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I, Scolarest >
Semaine du 13 au 17 Janvier 2025 b Vsumug!;ﬂlelm Ielt

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

1 1

| s | ¥

! Salade arc en ciel Bio (céleri, mais) ! Betteraves Bio vinaigrette

1 1 p

! ! °

S I

/f-%x e
@ 4 - 14 @ A
Galette boulgour lentilles + sauce a

1
[
[
[
[
1
i
1 ilet de saumon sauce provencale
Filet d |
1
part H
1
[
1
[
1

l i i i
1 I 1 [
1 ] 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
| Cordon bleu | Boulettes de soja sauce pizzailo | Hachis Parmentier Hi
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [
1 I 1 [

Haricots verts Carottes cuisinées Brocolis Bio

et et

Semoule

Pommes de terre A/

] 1

I 1

] 1

i |

: et ! Coquillettes Bio
I 1

E i Boulgour
1 1

r a
] 1
I 1
| |
! Yaourt sucré Bio ! Fromage ail et fines herbes
| |
o J
=S S i P i
: LY B _ LY R 2 ! ‘
| Ananas | Fruit du verger ! Créme Mont Blanc vanille i Donut's sucre ! Banane a
| | i P i
I 1 1 11 1
L 1 | e e ] T J
[T T T jTo T | T T e T
Génoise abricot ! Pain aux céréales ! Madeleine N Pain complet & beurre ! Pain & barre de chocolat
1 1 11 1
Fromage blanc i Emmental E Lait i i Yaourt nature i Petit suisse
| ] f y 11 b, 1
Jus d'orange | Compote H Banane (3 i’ i Clémentine 6@ H Jus de pomme
L OO UORO eeN S |
Produit de saison CEufs Plein Air ‘fﬁ\/ Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
. o o 4 e 2 .
Agriculture Biologique \ﬁzgs/ Viande de porc frangais Plat végétarien A Label rouge Produit local

Haute valeur environnementale {§~ Appellation Origine Contrdlée ndication Géographique Protégé =~ Région ultrapériphérique
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LUNDI

Ad

Potage de potiron du chef

Pizza au fromage

Salade iceberg

Flan vanille

Sablé chocolat
Fromage blanc

Compote

Produit de saison

Agriculture Biologique

Haute valeur environnementale

@ Sc:ola rest

-‘.@- Appellation Origine Contrélée

LE MENU DE LA SEMAINE

MARDI

. Py . I
Pain aux céréales & confiture ]
I

I

Yaourt aromatisé |

I

I

I

I

Fruits secs

CEufs Plein Air

b )
i/ Viande de porc francais

Semaine du 20 au 24 Janvier 2025

OOO
&

MERCREDI

JEUDI

54

Salade coleslaw Bio

0

</

LA

Filet de poulet sauce paprika

Ré6ti de porc sauce chasseur
73

Ré6ti de dinde sauce chasseur

[
T

Julienne de légumes

et 9

Pommes vapeur persillées

Pennes Bio

Fromage blanc sucré

od

Orange

Eclair au chocolat

Gaufrettes vanille

Lait

Banane

Pain de campagne
Samos

Jus d'orange

B

__;‘_;. / Viande bovine frangaise

ndication Géographique Protégé

Plat végétarien

Péche responsable

a2

<~ Région ultrapériphérique

Label rouge

Vernom||et

Tout naturellement

VENDREDI

Petits beurre i
|
|

Petit suisse sucré |
|
|

Clémentine :

Appellation Origine Protégée

Q

Produit local



B
oo -
o
(5]
Scolarest

LUNDI

Potage Dubarry Bio du chef

I
|
|
|
|
|
|
1 . . . '
i Filet de colin sauce Vallée d'Auge
|
|
|
|
Ravioles du Royans sauce créme |
|
I

emmental comté
Carottes cuisinées

et

Boulgour Bio

Liégeois chocolat

Pain au lait Pain complet & confiture

Pate de fruits g i

Produit de saison

Clémentine

| |
| |
| |
| |
Fromage blanc ! Yaourt aromatisé !
| |
| |
| |
I |

LY |

[
Agriculture Biologique -ﬂf‘ﬁxg/ Viande de porc frangais

W Haute valeur environnementale (’,—-i_“f_t}‘; Appellation Origine Contrélée

LE MENU DE LA SEMAINE _
X

Semaine du 27 au 31 Janvier 2025

MERCREDI

Nouvel an chinois

Vernouillet

Tout naturellement

VENDREDI

I

|

|

I

I

I

I

. I
Bolognaise ]
I

I

I

I

I

I

I

I

1

I 1
I 1
I 1
I 1
I 1
Torsades Bio ! Salade iceberg emmental mais !
I 1
I 1
I 1
I 1
I 1

9 =

Petit suisse aromatisé Bio

id

Kiwi

Madeleine
Lait nature

Orange

Pain au chocolat

Pain aux céréales

Compote Jus de pomme

| I
| I
| I
| |
Vache qui rit ! Petit suisse sucré :
| |
| I
I [}

f_.jmt /  Viande bovine frangaise

@ Plat végétarien

! Indication Géographique Protégé

Péche responsable

Appellation Origine Protégée

Label rouge @ Produit local

PR

=, Région ultrapériphérique
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Scolarest

LUNDI

Chandeleur

I 1
! Moelleux chocolat !
| i
! Fromage blanc !
] 1
I 1
] 1
I 1

Compote

Agriculture Biologique

| Haute valeur environnementale

X
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
<

Semaine du 03 au 07 Février 2025

MARDI

MERCREDI

JEUDI

Estouffade de boeuf au paprika

Yaourt fermier Bio

0 &d

Fruit du verger

Pain & pate a tartiner
Petit suisse

Jus de pomme
CEufs Plein Air

b
T Viande de porc frangais

{§~ Appellation Origine Contrdlée

Coquillettes Bio

1 11
! Pain au lait N Pain de campagne
1 11
i Yaourt sucré i Croc lait
| P 'y,
H Clémentine i a Banane
e e U |
. . . e .
Viande bovine frangaise Péche Péche responsable

a2

=~ Région ultrapériphérique

Plat végétarien Label rouge

ndication Géographique Protégé

Vernouiljet

Tout naturellement

VENDREDI

Potage de légumes Bio du chef

Lasagnes de légumes Bio

Salade iceberg

Q

Fromage blanc aux fruits

Sablé chocolat
Yaourt a boire

Jus d'orange

Appellation Origine Protégée

@ Produit local
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Scolarest

LUNDI

Fricassée de dinde sauce

charcutiére

I
]
I
]
I
| Pommes noisette
]
I
]
I
]

Génoise fraise

I

]

|

| Fromage blanc
I

] . .

I Clémentine

Agriculture Biologique

Haute valeur environnementale

MARDI

= LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Velouté de butternut Bio

Teddy cheese Bio sauce gorgonzolla

Compote

Pain aux céréales

Samos
Banane
CEufs Plein Air

54

s
Y&/ Viande de porc francais

{§~ Appellation Origine Contrdlée

MERCREDI

Semaine du 10 au 14 Février 2025

Carottes rapées Bio vinaigrette

balsamique du chef

Fromage blanc et coulis fruits

rouges Q

Croissant

1 1
1 1
1 1
1 ) . 1
H Petit suisse |
1 1
1 1
! Jus d'ananas I

Plat végétarien

}ndication Géographique Protégé

1
1
1
:
Tortis Bio H
:
1
1
1

Pain complet
edam

Jus d'orange

Péche responsable
#:3

=~ Région ultrapériphérique

Label rouge

Vernouiljet

Tout naturellement

VENDREDI

BiChe

Filet de saumon aux agrumes

Brocolis / Riz Bio

Q

Petit suisse fruits

8d

Kiwi

Galette aux céréales

Yaourt a boire

5d
Appellation Origine Protégée

Q

Pomme

Produit local
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~ LE MENU DE LA SEMAINE _
AN

Vernouillet

S o | Semaine du 17 au 21 Février 2025 Tout naturellement
colarest
VACANCES SCOLAIRES

LUNDI MARDI MERCRED VENDREDI

Betteraves Bio vinaigrette Roulade de volaille cornichon

| @ o | |
(. ol

: | : | T -

] 1 1 1

i | i i

Emincé végétal sauce provencale Sauté de boeuf sauce forestiére Couscous Tarte fromage

E 9 P < i i i Gratin de coquillettes Bio aux dés de 9

] 1 1 I .

I 1 1 1 jambon

] 1 1 1

I 1 I [}

] 1 1 1

L e 1 | |

ittt 1 e i 1 Gratin de coquillettes Bio aux dés

de dinde

Epinards a la créme / Pomme de

] 1 1 1
I 1 I [}
] 1 1 1
i i i i
1 I Frites 1 Légumes couscous / Semoule 1 Julienne de légumes / Riz
| terre Bio | H |
| 9 | : |
| B | i |
] 1 1 1
e ] !
I e e
! P _
9 0
I Chanteneige Bio Coulommiers Bio
|
]
| ISR ————————————————————— N ________ __ __ __ __ ____ S U ————
_____________________________________________________________ -
I 1 I 11 1
[ 1 1 11 1
1@ . . | i D . . i Moelleux au chocolat creme
| Créme dessert vanille | Ananas H Pomme | I Yaourt 2 vaches framboise Bio | .
1 I 1 11 @ 1 Q anglaise
i i i i Q i
I 1 1 11 1
L 1 | ] b |
P T T T T . y e T T .
Brioche ! Pain aux céréales ! Madeleine Pain & confiture Pain de campagne
1 [}
Yaourt sucré i Croc lait E Yaourt a boire Petit suisse Emmental
1 3 ) 1 / L
Fruits secs I Pomme ( J l Clémentine Compote Banane
S | O R |
Produit de saison CEufs Plein Air Viande bovine frangaise Péche responsable Appellation Origine Protégée
. — s . o .
Agriculture Biologique \u_@/ Viande de porc frangais Plat végétarien Label rouge Produit local

| Haute valeur environnementale {ikg- Appellation Origine Controlée ndication Géographique Protégé 4~ Région ultrapériphérique
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~ Scolarest

VACANCES SCOLAIRES

LUNDI MARDI MERCREDI

od

Potage potiron Bio du chef

= LE MENU DE LA SEMAINE _
<

Semaine du 24 au 28 Février 2025

JEUDI

Saucisse de Toulouse

@
ESChe

Bolonara

v
'—‘ Filet de lieu sauce créeme ciboulette
Saucisse de volaille
Lasagnes de légumes Bio
Carottes cuisinées
et Purée de brocolis Bio

Lentilles

Macaroni Bio

Camembert Bio Yaourt fermier Bio

Cantal

9 Q Ad

Mousse au chocolat Tarte aux poires Clémentine

Flan nappé caramel

Pain & confiture

Fromage blanc

Jus d'orange

Croissant Pain de campagne Moelleux chocolat noisette
Petit suisse Vache qui rit Lait nature
Jus de pomme Fruits secs Compote
Produit de saison n CEufs Plein Air / Viande bovine francaise

(.
Agriculture Biologique %’:&j/ Viande de porc frangais

@ Plat végétarien

/ Haute valeur environnementale {E- Appellation Origine Contrélée ndication Géographique Protégé

@_{% Label rouge

=~ Région ultrapériphérique

Vernouillet

Tout naturellement

VENDREDI

Crépe au fromage

Haricots verts Bio / Pomme de terre

Petit suisse

Ananas au sirop

Pain aux céréales & barre de
chocolat

Yaourt aromatisé

Pomme

Appellation Origine Protégée

@ Produit local



