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Semaine du 10 au 14 Octobre 2022 Tout naturellement
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Soupe antillaise
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Saucisse de Toulouse

Saucisse de volaille
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Croissant

Lait nature
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Semaine du 17 au 21 Octobre 2022 Tout naturellement
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Omelette gratinée
Tajine de légumes
PPA

Haricots verts

Semoule Bio et
Pennes
Yaourt fermier local @ Camembert
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