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Semaine du 13 au 17 Novembre 2023 Tout naturellement
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Semaine du 20 au 24 Novembre 2023
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Semaine du 04 au 08 Décembre 2023 Tout naturellement
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Semaine du 11 au 16 Décembre 2023
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Semaine du 18 au 22 Décembre 2023 Tout naturellement
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Vacances scolaires Semaine du 02 au 05 Janvier 2024 Tout naturellement
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